
DÉPARTEMENT DU DÉVELOPPELEMENT 
TERRITORIAL ET DE L'ENVIRONNEMENT
SERVICE DE L'AGRICULTURE
OFFICE DE LA VITICULTURE 
ET DE L’AGRO-ÉCOLOGIE

CH - 2012 AUVERNIER
TEL. 032 889 37 07

RUE DES FONTENETTES 37
STATION.VITICOLE@NE.CH WWW.NE.CH/VITICULTURE

Fr. (TVA 7.7% incl.) ANALYSES SUR RAISIN / MOÛT Fr. (TVA 7.7% incl.)
Analyse IRTF - 13 paramètres de base avec dégustation de contrôle (sans SO2) 11.00 Analyse suivi de maturité - (prépa. échant. raisins, acidité/PH, Oe/Brix, azote assimilable) 38.00

6.00 Acidité totale + pH 8.00
9.00 Azote assimilable, minéral et organique - analyse enzymatique - sans préparation d'échantillons 15.00
8.00 Degré Oe et % Brix - sur échantillon préparé (réfractomètre électronique) 5.00

13.00 Préparation échantillons raisins - (mesure du poids des 100 baies et pressurage) 10.00
20.00

Alcool par distillation min. 50 cl de vins nécessaires 25.00
Analyse enzymatique - acélique 10.00
Analyse enzymatique - acide malique 10.00 PRODUITS Fr. (TVA 7.7% incl.)
Analyse enzymatique - cuivre 10.00 Acide sulfurique 1+4 16.90 /L

Analyse enzymatique - lactique 10.00 Amidon stabilisé 60.90 /250 ml

Analyse enzymatique - sucres résiduels 10.00
Analyse pour concours 75.00 Bleu de bromothymol (sur demande) 83.60 /L

Chromatographie 5.00 Iodid / Iodat N/64 27.00 /500 ml

CO2  dissous 5.00 Liquide chromatographie 1 (Butanol au bleu de bromophénol) 83.60 /L

Dégustation avec commentaire 15.00 Liquide chromatographie 2 (Acide acétique glacial 1+1) 19.60 /L

Dégustation simple 5.00 NaOH 0.33 N (soude caustique) 65.15 /3 L

Densité optique 420 nm; 520 nm; 620 nm 10.00 Papier Whatman pour chromatographie (feuille) 5.90
Essai et conseil de collage min. 2x 50cl de vins nécessaires 15.00 Solution pour chromatographie (2/3 solution 1 + 1/3 solution 2) 61.65 L
Examen microscopique 15.00
Mesure précise du pH 5.00
Pesage 5.00
Sucre (Rebelein) 20.00
Test protéique 10.00

5.00

PRESTATIONS Fr. (hors taxes)
Analyses spécifiques : facturé en régie*

Mesure de l'oxygène dissous (Nomasens) facturé en régie* /heure

Surpression, aérométrie, etc ou conseils 120.00 /heure

*conformément à la loi du 10 novembre 1920 concernant les émoluments

Turbidité

TARIFS DES ANALYSES ŒNOLOGIQUES
Prix par échantillon

Acide tartrique
Acidité volatile

ANALYSES EN VIN

SO2 Libre
SO2 Total
Acidité totale + pH

(frais de déplacements non compris)
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