
Par Laurent Fournier, directeur technique Ecobion
Laboratoire d'expertise en hygiène

Par Bernard Muller, concepteur de l’application

Par Me Mathias Bauer, Avocat-conseil de GastroNeuchâtel
et Sébastien Nendaz, conseiller clientèle chez GastroSocial 

HYGITOOL, 
MON CONCEPT D'AUTOCONTRÔLE DIGITALISÉ

Maîtriser les bases 
en hôtellerie et restauration

Connaître les obligations

GÉRER OU REPRENDRE UN ÉTABLISSEMENT PUBLIC

RÉALISER VOTRE CONCEPT D'AUTOCONTRÔLE (HYGIÈNE)

Route de Soleure 14,
2072 St-Blaise
info@eureka-formation.ch
032 344 80 85

Centre de formation pour 
l’hôtellerie-restauration

Appelez-nous
au 032 344 80 80

Par Formamed
PRÉVENTION DES INCENDIES

Par Sydney Picceni, formateur en sécurité au travail chez
GastroSuisse

SÉCURITÉ AU TRAVAIL

https://eureka-formation.ch/nos-formations/?formation=16981000001303459
https://eureka-formation.ch/nos-formations/?formation=16981000001303459


PAR FORMAMED

MANIPULATION DES APPAREILS D’EXTINCTION
(PRÉVENTION DES INCENDIES)

INSCRIPTIONS 
ET DATES

Photo : Formation du 1  juin à St-Blaiseer

MAÎTRISER SON CONCEPT POUR RÉUSSIR SON AUDIT

FORMATION
OBLIGATOIRE

POUR L’OBTENTION DU CONCEPT

D’AUTOCONTRÔLE


	SÉCURITÉ AU TRAVAIL

