SERVICE DE LA CONSOMMATION ET DES

AFFAIRES VETERINAIRES - NEUCHATEL

Fair-play
lI'autocontrole

C'est I'école du foot, ou comment apprendre en cuisine, comme sur le terrain, les régles de base
de la sécurité, en jouant fair-play pour gagner a chaque partie:

HACCP*, le systéeme qui maitrise les dangers

Entrainement
Identifier les dangers
en cuisine

Exemples de dangers:
salmonelle,
staphylocoque,
campylobacter.

Repéchage
Que faire en cas de probleme?

Exemples
Panne d'un congélateur? Data dépassé?

Vérification
Le systéme est sous contrbéle permanent

Cahier d'école
Noter et documenter toutes les procédures

*HACCP(Hazards Analysis Critical Control Point): Analyse des risques — Points critiques pour leur maitrise




